PRODUSE LACTATE
DE CALITATE
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LAPTE PASTEURIZAT T/CLASSIC. TERMEN DE VALABILITATE 3 ZILE.

CANTITATE IN CUT. 18 BUC.

LAPTE. TERMEN DE VALABILITATE 96 ORE.
CANTITATE IN CUT. 15 BUC.

500g.
0%

B chetir
0.

CHEFIR
7 E7)

APTE DE CUPTOR \PH.. TERMEN DE VALABILITATE BIQ CHERRPH. TERMEM DE

5 Z|LE. CANTITATE INCUT. 10 BUC.

VALABILITATE 5 ZILE. CANTITATE INCUT. 24 BUC.

500g.
1,0%

CHEFIR.PL. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE,
CANTITATE IN CUT. 20 BUC.

500g.
4,0%

LAPTE DE CUFTOR .PH. TERMEN DE
VALABILITATE 5 ZILE, CANTITATE IN CUT. 20 8UC

BIFIDOC DE FRUCTE.PL. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE.
CANTITATE IN CUT. 30 BUC.

LAPTE. TERMEN DE VALABILITATE 96 ORE.
CANTITATEIN CUT. 15 BUC.

500g.
2,5%

500g. 500g.

2,5% 2,5%

BIO LIFE.PL. TERMEN DE VALABILITATE 84 ORE.
CANTITATE IN CUT. 20 BUC.

LAPTE

CHEFIR




BIFIDOC DE FRUCTE. PET. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE. BIFITON. PET. TERMEN DE VALABILITAT
5 ZILE. CANTITATE IN CUT. 12 BUC.

Masa nata
(100041%)g ..

CHEFIR. EP. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE. CHEFIR BIFIMAX. EP. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE. CHEFIR. PET. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE.
CANTITATE IN CUT. 16 BUC. CANTITATE IN CUT. 16 BUC. CANTITATE IN CUT. 9. BUC.

IAURT DELICATO. PH, TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE,
CANTITATE IN CUT. 20 BUC.

140g.

IAURT CLASSIC.PH, TERMEN DE VALABILITATE  IAURT CLASSIC. PL. TERMEN DE
10 ZILE. CANTITATE IN CUT. 20 BUC.  VALABILTTATE 7 ZILE. CANTTTATE IN CUT. 20 BUC.

4x100g.
2,6%

IAURT JARDI. PH. TERMEN DE VALABILITATE 200 ZILE.
CANTITATE IN CUT 24 BUC.




Frisca

CANTITATE IN CUT. 20 BUC.

SMANTANA. PH. TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE. SMANTANA. PH. TERMEN DE VALABILITATE 7 ZILE.
CANTITATE IN CUT. 10 BUC.

Tkg.

Gouda

=L
CASCAVAL «sMAASDAM, «GOUDA», «EDAMER». AVAL CREMA DE BRINZA «GINGASIE». CASCAVAL TOPIT «ARMONIE». %
TERMEN DE VALABILITATE 12 LUNI. =
o0
370g. 400g. 400g. 400g.
0% 200g. 4% 4% 6%

T
N i e g 4%

BRANZA «FITNESS». BRANZA «FAGURASI». BRANZA «GRAUNCIOR». BRANZA «GINGASIE».

TERMEN DE VALABILITATE 96 ORE. CANTITATE IN CUT. 9 BUC,




100g. 100g.
23% 23%

produs de BRINIA

proaspati

PRODUS DE BRANZA. IMASA DE BRANZA. TERMEN DE VALABILITATE 84 ORE.
TERMEN DE VALABILITATE 5 ZILE. CANTITATE IN CUT. 50 BUC.
100g. 100g. 100g. 250g.
0% 4% 7% 0%

% BRANZICA DULCE. TERMEN DE VALABILITATE 84 ORE. BRANZA DE VACI. TERMEN DE VALABILITATE 96 ORE.
e CANTITATE IN CUT. 50 BUC. CANTITATE IN.CUT. 24 BUC.
150g. 150g. 250g.
5,0% 5,0% 2,5%

CREMA DE BRANZA MIC VIS CU UMPLUTURA NATURALA.

'CREMA DE BRANZA ZI DE ZI. TERMEN DE VALABILITATE 84 ORE.
TERMEN DE VALABILITATE 84 ORE.

CANTITATE IN CUT. 10 BUC.
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SPRED. TERMEN DE VALABILITATE 20-45 ZILE. UNT. TERMEN DE VALABILITATE 20-45 ZILE.
/CANTITATE IN CUT. 90 BUC. CANTITATE [N CUT. 90 BUC,



S.A. «JLC» este 0 companie ce intrd in componenta concernului «JLC Group». In prezent, S.A.
«JLC» este cea mai mare intreprindere de prelucrare a laptelui din Republica Moldova si un lider
recunoscut al pietei moldovenesti de produse lactate.

S.A. «JLC» detine un nivel inalt la capitolul dotare tehnica si organizarea fabricarii de
produse de inalta calitate. Baza de productie a intreprinderii o constituie:

* Sectia de fabricare a produselor lactate,

* Sectia de producere a smintinii,

*Sectia de producere a brinzeturilor si produselor de brinza,
* Sectia de producere a apei si bauturilor rdacoritoare.

S.A. «JLC» produce peste 100 sortimente de produse lactate si alte feluri de produse, toate
fiind de o calitate excelenta si avind un pret accesibil. Produsele companiei sunt fabricate in
baza tehnologiilor clasice care permit mentinerea prospetimii si caracterului natural al pro-
dusului.

In ultimii cinci ani S.A. «JLC» a acordat o atentie deosebitd dotdirii tehnice a sectiei de lapte
integral si a sectiei de brinzeturi. Aici au fost instalate dispozitive si linii moderne de producere
de inalta performantd, in urma cdreia intreprinderea a obtinut certificarea ISO 22000 (standard
international in Sistemului de management, vizind securitatea produselor alimentare).

SISTEM DE SISTEM DE
MANAGEMENT ° MANAGEMENT
AL CALITATI AL SIGURANTEI

ALIMENTULUI

ISO ISO

9001:2008 22000:2005
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